
Gaststätte ottertalN
Ihre Daten
Vor- und Nachname 

Straße, Hausnummer 

Postleitzahl, Wohnort 

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Ihre Feier
Ich möchte für den       .      .          in der Gaststätte Nottertal eine Feierlichkeit anmelden.

1. Ich wünsche mir die Ausrichtung meiner Feier

  im Saal des Nottertals  (für bis zu 200 Personen)

  im Gewölbekeller  (für bis zu 40 Personen)

  im Vereinsraum  (für bis zu 35 Personen)

  außer Haus                            mit Geschirr und Besteck (gegen Aufpreis)

2. Tischdekoration

  Ja, für meine Feier wünsche ich mir Tischschmuck

  Nein, ich benötige keinen Tischschmuck

3.  Begrüßungsgetränk      Sekt           Cocktail         Aperitif             

4.  Kaffee & Kuchen          

  Ja  Personenzahl  Uhrzeit

  Kuchen wird selbst mitgebracht und geschnitten (pro ungeschnittenen Kuchen: 8,- €)

  Kuchen soll bereitgestellt werden   Nein      

5.   Abendessen       Mittagessen

  Für meine Feier wünsche ich mir ein Buffet aus den auf der Rückseite 

  angegebenen Komponenten.  Personenzahl  Uhrzeit  

6.  Ich habe meine Gäste für               Uhr geladen

   

Inh. Mike Haupt             August-Bebel-Straße 18            99998 Körner
Telefon: 036025 / 52950               Mobil: 0171 / 1910740             

E-Mail:  anfrage@gaststaette-nottertal.de

Bemerkungen und weitere Wünsche
 

 

Datum, Unterschrift

Rechnungsadresse Lieferadresse



Gemüsebeilagen
 Gemüsevariation mit brauner Butter
     oder Sauce Hollandaise
 Pilzpfanne
 Sauerkraut
 Apfelrotkohl
 Ofengemüse (Grillgemüse)
 Speckbohnen

 Salate
 Nudelsalat mit Pesto
 Schichtsalat
 Brokkoli-Schinken-Salat
 Rotkrautsalat
 Tomatensalat
 Gurkensalat mit Schmand
 Blumenkohlsalat
 Bohnensalat
 Griechischer Salat mit Fetakäse 
 und Oliven
 Spitzkohlsalat
 Brotsalat mit Melone und Feta
 Gemischte Blattsalate mit 
 Essig- & Öl-Auswahl

Kalte Platten
 Butterplatte
 Käsevariation mit frischem Obst
 Schlachteplatte
 Gehacktes
 Räucherfischvariation
 Gefüllte Eier
 Antipastivariation
 Tomate-Mozzarella
 Räucherlachs-Frischkäse-röllchen
 Roastbeefcarpaccio mit Meerrettich
 Melone mit Parmaschinken
 Vitello tonnato

Desserts
 Bunte Obstplatte
 Obstsalat mit frischer Minze
 Götterspeise mit Vanillesauce
 Mascarponecreme mit Himbeeren
 Panna Cotta mit Fruchtsauce
 Rote Grütze mit Vanillesauce
 Puddinge in verschiedenen Sorten
 Salzige Karamellcreme
 Tiramisu
 Eistorte

Auf Ihre eigenen Vorschläge gehen wir
gerne ein.

Suppen
 Hochzeitssuppe mit Gemüse, Eierstich
     und Fleischklößchen 
 Käsesuppe mit Lauch, Pilzen und
     Gehacktem
 Ungarische Gulaschsuppe
 Soljanka
 Zwiebelsuppe mit Käsecroutons
 Tomatensuppe
 Kartoffelcremesuppe mit Schinkenwürfeln 

Warme Gerichte
Braten Spanferkel  Lamm
  Kassler  Rind
  Schwarzbier
 Schweinefiletmedaillons in
     Pfefferrahmsauce
 Schweineschnitzelchen
 Schweinefiletmedaillons mit Champignons
 und Sauce Hollandaise überbacken
 Mini Haxen
 Hackbällchen „Toskana“
 Königsberger Klöpse
 Würzfleisch
 Schweinegeschnetzeltes Stroganoff
 Rinderrouladen „Hausfrauen Art“
 Zungenragout
 Wildgulasch
 Hähnchenkeulchen
 Putengeschnetzeltes
 Hähnchenbrust mit Tomate und 
     Mozzarella überbacken
 Hähnchencurry
 Zanderfilet mit Gemüsestreifen 
 und Dillsauce
 Lachsfilet mit Rahmspinat
 

Aufläufe
 Kartoffelauflauf
 Tortelliniauflauf
 Gnocchi-Gorgonzola-Auflauf
 Blumenkohl-Brokkoligratin mit 
 Gerösteten Mandeln

Sättigungsbeilagen
 Gemischter Brot- und Brötchenkorb
 Salzkartoffeln
 Kroketten
 Kartoffelecken
 Kleine Thüringer Klöße
 Butterspätzle
 Schupfnudeln
 Rosmarinkartoffeln


